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Vorpetsen] Starton
Hummus ® (Vega 7,00€

Getrocknete Kichererbsen, Olivenél, Zitrone, Tahini, Kreuzkiimmel,
Knoblauch, dazu Fladenbrot®V & gerdostetes Brot. / Dried chickpeas, olive oil,
lemon, tahini, cumin, garlic with round flat loaf

and raosted bread

Hummus mit Fleisch ™ 9,50€

Hummus with meat

Getrocknete Kichererbsen mit gehacktem Lammfleisch, Olivenél, Zitrone,

Tahini, Kreuzkiimmel, Knoblauch, dazu Fladenbrot™" und gerdéstetes Brot.

Dried chickpeas, with minced lamb, olive oil, lemon, tahini, cumin, garlic with round
flat loaf and raosted bread

Hummus mit Niissen 14 Vegan) 8,50€
Hummus with Nuts

Getrocknete Kichererbsen, Olivendl, Zitrone, Tahini, Kreuzkiimmel,

Knoblauch und gerostete Mandeln und Cashewniisse; dazu Fladenbrot™" &
gerostetes Brot. / Dried chickpeas, olive oil, lemon, tahini, cumin, garlic and

raosted almonds and cashew nuts: with round flat loaf and raosted bread.

Metabel ™ e 8,00€
Aubergine, Zitrone, Knoblauch, Tahini, Kiimmel,

dazu Fladenbrot und geréstetes Brot

Eggplant, lemon, garlic, tahini, caraway with round flat loaf

and raosted bread.

Gefiillte Weinblitter " 7,50€
Stuffed Vine Leaves

6 Stiick gefiillt mit Reis, Tomate, Granatapfelsirup und speziellen Gewiirzen aus

Aleppo. / 6 pieces filled with rice, tomato, pomegranate syrup and special spices

from Aleppo

Sanbusak Kdise o 7,50€
Sanbusak Cheese

4 Teigtaschen gefiillt mit Kése und griinem Thymian.

4 dumplings filled with chesse and green thyme.
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Sanbusak Lamm “-12 7,50€
Sanbusak Lamb

4 Teigtaschen gefiillt mit gehacktem Lammfleisch, Zwiebel und speziellen
Gewiirzen aus Aleppo.
4 dumplings filled with minced lamb, onion and special spices from Aleppo

Makdus (H3) (Vegan) 7,50€

Auberginen gefiillt mit Walniissen, Peperoni, Paprika und Knoblauch.
Eggplant filled with walnuts, chillies, peppers and garlic

kibbe nayie e 4y 7,00€

Bulgur, zwiebel ,walnuss,paprika pasta ,tomatenpasta,
granatapfel sirup,oliven 6l
Bulgur, onion, walnut, pepper pasta, tomato pasta, pomegranate syrup, olive oil...

Linsensuppe "< 7,00€
linsen, zwiebeln, Karotten, Kartoffeln & Spezielle Gewiirze aus Syrien.

Wird mit frittiertem Brot “! serviert. / Lentils, onions, carrots, potatoes &

special spices from Syria. Served with deep-fried bread

Salate

Frischer Granatapfel-Salat = 8,90€

Fresh Pomegranate Salad
Granatapfel, Rotkohl, Tomaten, Knoblauch, Olivenél and Gewiirze.

Pomegranate, red cabbage, tomato, garlic, olive oil and spices.

Frischer Taboule-Salat e 8,00€
Fresh Tabbouleh Salad

Bulgur, Petersilie, Tomaten, Gurke und Zitronensaft.
Bulgur, parsley, tomato, cucumber and lemon juice.
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Hauptgerichle | Main Cowtdes

Shakshuka © 13,00€

Tomate, Paprika, Zwiebel mit Eiern in der Pfanne mit Tomatensauce,
dazu Fladenbrot“V,
Tomato, peppers, onion with organic eggs in a pan with tomato sauce,

served with round flat loaf.

Makluba (vegan) 11,50€
Reisgericht gekocht mit Aubergine, Mandeln, Cashewniissen und speziellen
Gewiirzen aus Aleppo.

Rice dish cooked with eggplant, almonds, cashew and special spices from Aleppo.

» auf Wunsch serviert mit gehacktem Lamm."”

optionally served with minced lamb. +3,00€
« auf Wunsch dazu eine Schale Joghurt'” mit Knoblauch und Minze.

optionally with a bowl of yoghurt with garlic and mint. +2,50€

Mogadara (st 11,50€
Linsen gekocht mit Bulgur, Olivenél, Mandeln, Cashewniissen und gerdsteten
Zwiebeln; dazu eingelegtes Gemiise.

Lentils cooked with bulgur, olive oil, almonds, cashews and roasted onion; served

with pickled vegetables.

« auf Wunsch dazu eine Schale Joghurt'® mit Knoblauch und Minze. 2,50€
optionally with a bowl of yoghurt with garlic and mint.
Kabsa e 10,50€

Reis Gericht gekocht mit Mandeln, Cashewniissen, Tomaten, Paprika, Zwiebel
und speziellen Gewiirzen aus Aleppo.

Rice dish cooked with almonds, cashew, tomato, peppers, onion and special spices
from Aleppo.

« auf Wunsch dazu eine Schale Joghurt'” mit Knoblauch und Minze.

optionally with a bowl of yoghurt with garlic and mint. +2,50 €
» auf Wunsch serviert mit gehacktem Lamm."?
optionally served with minced lamb. +3,00€
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21. Falafel s v-a) 11,50€

Serviert mit Hummus und Brot. / Served with hummus and bread.

« auf Wunsch serviert mit Nussen."? /optionally served with Nuts. +2,00€
22. Hallumi Kise / Hallumi Cheese ¢4 11,50€

Serviert mit Hummus und Brot. / Served with hummus and bread.

» auf Wunsch serviert mit Nussen."? Joptionally served with Nuts. +2,00€
23. Menazele mit Fleisch™ 14,00€

Gebratene Auberginen gefiillt mit wiirzigen gehaktem Lammfleisch, In
Thymian Tomaten Sauce gekocht.
Fried eggplant stuffed with spicy minced lamb, cooked in thyme tomato sauce

-\

24. Menazele vegetarisch® 13,006 Q)»

Gebratene Auberginen gefiillt mit wiirziger Paprika , Zwiebeln und mozzarella -
Kise in Thymian Tomaten Sauce gekocht. \
Fried eggplant stuffed with spicy peppers, onions and mozzarella cheese cooked in P

thyme tomato sauce. -

LALY

25. Der verwdhnte Aubergine© 15,00€ 2,

Auberginen gefiillt mit Bulgur, gekocht in Tomatensauce mit Zwiebeln,
scharfer Paprika und speziellen Gewiirzen nach syrischer Art, serviert mit
Brot.

Eggplants stuffed with bulgur, cooked in tomato sauce with onions, hot

peppers, and special spices in the Syrian style, served with bread.

26. Konigreich Kibbeh© .12 17,00€
Bulgur-Knédel gefiillt mit feinem Lammfleisch, Pistazien und gerosteten
Pinienkernen, serviert in Joghurt, gekocht auf aleppinische Art mit Reis
serviert.

Bulgur dumplings filled with fine lamb meat, pistachios and roasted pine nuts,

served in yoghurt, cooked Aleppine style and served with rice.
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Hachypeisen | Dessorts

Halawet el Jebn ¢

3 Stiick gekochter Mozzarella mit Grief§ und Zucker,

gefiillt mit hausgemachter Creme (Eshta).

3 pieces of cooked mozzarella with semolina and sugar,
filled with home-made cream (eshta).

Aleppo Spezialititenteller

Aleppo Specialities Plate
Datteln gefiillt mit Walnuss, Halwa (gezuckerter Sesam).

dates filled with walnut, halwa (sweetened sesame).

Syrische Baklava nachwahl
Syrian baklava of your choice

Beilagen | Side Dishes
Schale Joghurt mit Knoblauch und Minze ©
Bowl of yoghurt with garlic and mint

Auberginen / Eggplants
Eingelegtes Gemiise / Pickled vegetables

Gurke und Pepperoni / cucumber and chillies

Fladenbrot und gerdstetes Brot */
Round flat loaf and roasted bread

7,00€
6,50€
-\l
\ ’
\ =3
’
LATS
2,506 7
3,50€
3,50€
2,50€




UWsser | TYfadey
Klein Grof8
43, Spreequell Naturell / Spreequell still 2,50€ 6,00€
44. Spreequell Classic / Spreequell sparkling 2,50€ 6,00€
Z: é g) z " 5
48. Zitrone Ingwer tee / lemon ginger tea 3,80
49. Minze Ingwer tee / mint ginger tea 3,80
50. Frische Minze tee/ fresh mint tea 3,80
51. Schwarz tee / black tea 2,80
52, Moka arabischer coffee mit cardamon 3,50

arabic coffee with cardamom
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Alle Softdrinks in 0,21
Fritz Kola

Klassisch / Classic @

ohne Zucker / Sugar free @9

Fritz Limo

Apfel-Kirsch-Holunder/ Apple-Cherry-Elder
Zitrone / Lemon

Orange / Orange
Fritz Spritz

Bio Rhabarberschorle/ Organic Rhubarb Spritzer
Bio Apfelschorle / Organic Apple Spritzer

Fritz Mischmasch

Fritz Kola mit Orange / Fritz Kola with Orange

ai:tea Bio Cold Brewed Ice Tea Pomegranate / White Peach

Haus gemachter Ayran

. frische gepresster Orangensaft

3,00€
3,00€

3,00€
3,00€
3,00€

3,00€
3,00€

3,00€

0,331 4,00€

3,50€
5,00€
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Drinks cApenit))
0,11 EFl 0,751
70. Mionetto Prosecco 6,00€ 31,00€
UWeine
Rotwein: 0,21 0,751
73. Siegrist, Merlot, Pfalz, 2018 trocken 8,00€ 27,00€
74. Le Prieuré Cuvee Libanon, 2018 trocken 8,90€ 30,00€ %
Chateau Ksara Le Prieuré, Ciivee, Cabernet Sauvignon, Carignan, Mouvédre, o
WeifSwein: 4
77. Oberbergener BafSgeige Grauer 7,90€ 27,00€
Grauburgunder, Baden, 2021 trocken -
78. Blanc de Blanc Libanon, 2018 trocken 8,90€ 30,00€ G
Chateau Ksara Le Prieuré, Sauvignon, Semillon, Chardonnay A
Biew
Hops & Barley 0,51 0,31
81. Friedrichshainer Pilsner 5,50€ 4,00€
82. Friedrichshainer Weizen 5,50€ 4,00€
83. Friedrichshainer Bernstein / Amber Lager 550€ 4,00€
Bernsteinfarbenes Spezialbier mit einer leichten Karamellnote
Amber coloured special beer
84. Radler Friedrichshainer Pilsner mit Sprit 5,50€ ——--
85. Diesel Friedrichshainer Pilsner mit Cola 5,50€ -
86. Becks Pilsner Alkoholfreie Biere 031 3,50€
Erdinger Weissbier Alkoholfreie Bicre 0,51

4,50€ %

b ™ ZFDg-0
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90. Aperol Spritz
91. Lillet White Berry
92. Hugo

93. Cuba Libre
94. Vodka Absolut mit Softdrinks
95. Gin Tonic
96. Arak
(ocklalls
99. Mojito

Havana Rum 3y, lime, mint, Soda, simple sirup

100. Vergin Mojito

Ginger ale, lime, mint, simple sirup, Soda

101. Hausgemachte Ingwerlimonade Homemade ginger lemonade
Digestis

104. La Gioiosa Grappa di Prosecco

105. Himbeergeist

106. Birnengeist

107. Ramazotti

108. Jagermeister
109. Vodka Absolut

8,50€
8,50€
7,50€
7,50€
8,50€
8,00€
7,50€

8,50€
7,00€ G

6,00€

0,4cl
4,00€

4,00€
4,00€
3,50€
3,00€
5,00€

% 110. Arak (als shot)

5,00€ %
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Das ist die Idee des Aleppo Supper Club:

Zu jeder Tagzeit das passende Menii aus Aleppo. Das Kulinarische
Spektrum unsers Caterings reicht von siiflem Friihstiick iiber deftigen
Brunch bis zu exklusiven Abendessen fiir eure Hochzeit, dein
Firmenevent und weitere besondere Anlasse. Mit den authentischen
Gerichten der Lavente Krénen wir eure Events mit Anspruch auf Qualitat
und Liebe zum Detail.

<8 3>~

=

Nimm jetzt einfach
Kontakt zu uns auf: Y
Geschiiftsfiihrer \g
Samer Hafez h
Mobil: 0177 - 743 55 33 e
LALY

Mail: samer@alepposupper.club </\

Resturant: WiihlischstrafSe 21 - 10245 Berlin
Tel.: 030 - 2328 82 38

takeway: Rigaerstr. 58 - 10247 Berlin
Tel.: 030 - 50 56 69 23

xS 3~

Farbstoffen: 1) mit Farbstoff, 2) Koffeinhaltig, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Siiirngsmittel (enthiilt eine Phenylalaninquelle), 12) mit fein
zerkleinertem Fleisch, 13) Siuerungsmittel, Sdureregulatoren, 15) Stabilisatoren. Allergene: Al) Glulenhaltiges Weizen enthalten, N) Sesamsamen
enthalten, G) Milch enthalten (einschliefilich Laktose), C) Eier enthalten, HI) Man- deln (AmygdaluscommunisL.), H3) Walniisse {Juglansregia),
H4) Cashewniisse (Anacardiumoccidentale), Allergene auf Nachfrage

Dyes: 1) with dye, 2) caffeinated, 5) with antioxidant, 6) with sweetener (contains a source of phenylalanine), 12) with finely minced meat, 13) aci-
Juian’s, acidity regulators, 15) stabilizers. Allergens: Al) contain gluten-containing wheat, N) contain sesame s¢eds, G) contain milk (including lac-
tose), C) Eyes, ti Almonds (Amygdals scommunisl.L}, H3) Walnuts (Juglans regia), H4) Cashew nuts (Anacardiumoccidentale), Allergens on re,s!




